
Bourgogne de
Vigne en Verre

Les Vignerons de Mancey

Classification : 

 Régional

Région : La Côte
Mâconnaise

Cépage : Pinot Noir

Température de service : 
15 à 18°C

Durée de conservation :
2 à 7 ans

Bourgogne (Rouge)
La Côte Mâconnaise - Pinot Noir

Origine
Tous les coteaux de la cave de Mancey et de ses environs. Pinot
noir, dit «Pinot Noirien» ou «Pinot Beaunois».

Vinification
Les raisins sont éraflés et mis en cuve en acier inoxydable. La
fermentation provoque une élévation de la température, qui
favorise la macération, entraînant la diffusion de la couleur dans le
moût en fermentation. Elle dure environ de 8 à 10 jours, au cours
desquels des remontages et des contrôles permanents de la
température sont effectués. Le jus est ensuite soutiré, la rafle et la
pulpe sont pressurées. Le jus de goutte et le jus de presse sont
assemblés dans certaines proportions. Le vin est ensuite conservé
en cuve, pour une partie, et en fûts, pour l’autre partie. Après
plusieurs soutirages, la mise en bouteilles a lieu en juillet.

Notes de dégustation :
Couleur rubis clair. Robe légère. Le nez montre des arômes de
fruits rouges, groseille, cerise, griottes macérées dans l’alcool. Le
nez est très expressif et ouvert. L’attaque en bouche est souple
avec de jolis fruits, toujours autour du noyau de cerise. C’est un vin
simple, délicat, au tout début de son évolution. Jolie fin de bouche
tout en fraîcheur. C’est un vin très facile à boire.

Mets d'accompagnements
Ce vin rehaussé d’une acidité sympathique est très respectueux
des plats qui l’accompagneront. Un vin idéal pour ceux qui aiment
des poissons avec un vin rouge (saumon, thon bardés de lard ou
servis avec champignons) ou plus classiquement avec une
andouillette à la moutarde, un jarret de veau ou un onglet à
l’échalote.
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