Bourgogne de
Vighe en Verre

Les Vignerons de Mancey

o Crémant de Bourgogne "Brut"
Classification : (C ré m a%t g

Régional La Céte Maconnaise - Chardonnay: 40%, Aligoté: 10%, Pinot
Noir: 40%, Gamay: 10%
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Région : La Cote
Maconnaise

Origine

Cépage : Chardonnay: 40% Coteaux situés sur le territoire dépendant des Vignerons de Mancey.

Aligoté: 10%, Pinot Noir:
40%, Gamay: 10%

Vinification

Les raisins, exclusivement vendangés a la main, sont acheminés a la
cave en cagettes perforées et mis au pressoir délicatement. Le
pressurage trés doux permet d'obtenir des modts délicats exempts de
tous ar6mes végétaux. Apres la premiere fermentation en cuve, une
seconde est provoquée en bouteille pour obtenir cette effervescence
particuliére. Le dépdt provoqué par cette fermentation est rassemblé
par une manipulation des bouteilles appelée « remuage ». Aprés un
repos d’au moins 13 mois dans nos caves, nous procédons
mensuellement au dégorgement afin de garantir un maximum de
fraicheur. Cette opération permet de chasser le dépoét et de boucher
définitivement la bouteille avant I'expédition.

Notes de dégustation :

Le Chardonnay confere a l'assemblage son fruit et son élégance. Le
Pinot Noir apporte sa charpente, sa finesse et son corps. L'aligoté
donne sa vivacité et ses parfums. Enfin, le Gamay, apporte une
touche fruitée complémentaire. Chacune des qualités du Crémant de
Bourgogne est traduite a la dégustation, elles sont harmonieusement
liées dans I'assemblage.

Mets d'accompagnements

CJQEMP(NT DE Idéal a I'apéritif, il peut étre aussi servi avec de la créme de cassis ou
BDUEGNNE de framboise. Il accompagnera les crépes, le Pithiviers et tous les

desserts a base de cassis.
BRUT RESERVE

VIGHERDHMS DE

MANCEY

Température de service :
5a6°C




Durée de conservation :
labans
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