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Température de service :

10 a 12°C

Durée de conservation :

2a4ans

Pouilly-Fuissé "Aux Vignes Dessus"
Blanc)

La Cote Maconnaise - Chardonnay

Origine

Cette cuvée est issue du lieu-dit cadastral climat « Aux Vignes
Dessus » a Vergisson . Le sol est argileux « argiles bigarées du Trias ».
Versant sud en haut de céteaux.

Vinification

Les raisins sont cueillis a la main et immédiatement pressés. Apres le
débourbage, les molts sont mis a fermenter directement en flts de
chéne francais (12% de flts neufs) pendant 11 mois. Le vin séjourne
sur lies jusqu'au mois d'ao(t suivant. Aprés des batonnages et
ouillages réguliers, les fermentations malolactiques terminées, le vin
est alors soutiré, assemblé, filtré Iégérement et mis en bouteilles au
domaine.

Notes de dégustation :

Vin d'une belle robe jaune or. Nez marqué par des notes de fruits
mrs. Riche et puissant tout en conservant une belle pureté minérale
caractéristique du village de Vergisson. Suave et intense.

Mets d'accompagnements

Foie gras mi-cuit ou poélé, turbot sauce hollandaise, poulet de
Bresse aux morilles et fromages type Epoisses ou Langres.
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