Bourgogne de
Vighe en Verre

Domaine Bachey-Legros

Maranges (Blanc)

La Céte de Beaune - Chardonnay

Classification :

= Village

Origine

Région : La Cote de Beaune

Notre Maranges blanc provient de deux parcelles situées sur la
commune de Cheilly-les-Maranges dans les climat « Sur le Bois » et
« Sur la Rue des Pierres » respectivement plantées en 2002 et 2019.

Cépage : Chardonnay

Le climat « Sur le bois » est plutét argileux et « Sur la Rue des
= Pierres » plutot calcaire. L'assemblage des deux climats apporte un

parfait équilibre au vin.
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Vinification
Vendange manuelle.

Vinification: Fermentation alcoolique en flt pendant 2 mois.
Batonnages selon dégustation et observation du vin.

Elevage : 14 mois. 12 mois en f(ts sur lies sans soutirage puis 2 en
cuve. 100% en flts de chéne dont 20% en flts neufs.

Clarification : collage et filtration lenticulaire.
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- Notes de dégustation :
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_‘___/ — Nous obtenons un vin aux arémes de fruits frais. Le climat « Sur la
Rue des Pierres » lui apporte la minéralité et « Sur le Bois » la rondeur.

Son coté fruité et frais le rend trés agréable a déguster dans la

M{:uRﬁHEES jeunesse.
P Mets d'accompagnements

Température de service - Apéritif, viandes blanches a la créme, poissons nobles, fromages a
P 12-14°C ' pate dure

Durée de conservation :
2a5ans
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