Bourgogne de
Vigne en Verre

Domaine C. Clerget

Classification :

Chambolle- Mu31gn¥{ ler Cru "Les Charmes"
(Rouge)

= lerCru La Céte de Nuits - Pinot noir

Région : La Cote de Nuits ..
Origine

1.01 ha de Chambolle Musigny 1ler cru Les Charmes, planté
en 1970. Situé a 270 metres d’altitude, face au levant, le coteau
est proche de la roche-mere, au sol peu épais. De nombreuses
fissures dans le calcaire dur, permettent aux racines de chercher
loin dans le sous-sol jurassique.

Cépage : Pinot noir

Vinification

Vendange exclusivement manuelle. Tri immédiat a la vigne par
chaque vendangeur. Le transport des raisins se fait en caisses de
30 kg qui évitent le tassement de la vendange. Aprés l'arrivée des
caisses en cuverie, un deuxieme tri de la vendange est fait sur une
table de tri, simple table en inox, ou les caisses de raisins sont
déversées puis re triées. Eraflage des raisins et mise en cuve.
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E""&?ﬁ;@_ﬁ' Fermentation & température contrdlée ( maximum 32°C) et
rafraichissement des cuves par mécanisme de crayére si besoin, de
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e facgon a eviter un départ trop rapide des cuves. Remontage

- immédiat pour une unification de la cuve. A mi fermentation, les

remontages peuvent faire place a 1 pigeage non mécanique par

= jour jusqu’au décuvage, puis pressurage. Mise en cuve de 3 a 4

| jours pour séparer les lies les plus grossieres, puis entonnage en

CHAMBOLLE-MUSIGNY fit de chéne, par gravité, pas d’utilisation de pompe. Un seul
1™ CRU. LESCHARMES ] ) . . ) R i

e s soutirage des vins au soufflet a main intervient a la fin de la

. fermentation malolactique. Aprés I'élevage de 18 mois, on procéde

Dosarsk Christias CLERGET a l'assemblage des flts (33% de fls neufs) d'une méme

Visahms Bakam i W e e d ) P
Gl s appellation par soutirage et assemblage dans une cuve de la
méme appellation. Les mises en bouteilles se font par nos soins,
Température de service : au domaine, sans collage ni filtration.
14° et 16°C

Notes de dégustation :
Durée de conservation :
8 3 15 ans Un vin d'une grande élégance et belle complexité. La couleur est

rubis vif, avec des reflets violets. Il libere des arémes volumineux
de fruits rouges, et de sous bois. Les tanins sont fins.

Mets d'accompagnements

Ce sont les mets fins et délicats aux saveurs pas trop relevées
qui sauront le mieux mettre en évidence ce vin élégant et



harmonieux : Pigeon roti, a la pintade en salmis, tournedos
chasseur, canard Aux truffes, et tous les fromages de Bourgogne.
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