GUIDE D'ACHAT

DEGUSTATIONS / APPELLATIONS

BOUZERON e GIVRY * MERCUREY

MONTAGNY e

RULLY

villages et premiers crus, rouges et blancs, 2014 et 2015

RESULTATS .

2014 TIRE LES BLANCS VERS LE HAUT

ET 2015 LES ROUGES

Avec cette dégustation, les choses sont tres simples.
La Céte Chalonnaise tient deux grands millésimes :
2014 pour les blancs et 2015 pour les rouges.
Comme nous avons déja eu plusieurs fois ['occasion
de |'écrire, 2014 est un millésime de haut niveau en
chardonnay, avec des vins a la fois riches et tendus ;
il nous semble daileurs que quelques bouteilles
commencent a se refermer sur leur minéralité et il
faudra les attendre quelques années. Le tableau est
beaucoup plus contrasté avec les rouges 2014 qui
sont de niveaux trés hétérogenes.

2015 est bien & I'évidence le grand millésime
annoncé en pinot noir. Robes intenses, armes
de fruits noirs, textures riches et fraiches, les
meilleures cuveées sont de véritables « bombes ».
Notons quand méme que les blancs 2015 font
mieux que de la figuration... lls nont pas la

pureté des 2014, mais les meilleures cuvées ont
les qualités (un ton en-dessous...) des rouges :
[ richesse, la gourmandise et de bons équilibres.
Bouzeron : 14 vins présentés - 11 sélectionnés
78% de réussite.

Givry : 65 vins présentés (dont 46 premiers
crus) - 50 sélectionnés (38 premiers crus)
77% de réussite (83% en premiers crus).
Mercurey : 133 vins présentés (dont 62 pre-
miers crus) - 90 sélectionnés (46 premiers crus)
68% de réussite (74% en premiers crus).
Montagny : 54 vins présentés (dont 44 pre-
miers crus) - 33 sélectionnés (29 premiers crus)
61% de réussite (66% en premiers crus).

Rully : 81 vins présentés (dont 41 premiers
crus) - 48 sélectionnés (24 premiers crus)
59% de réussite (58% en premiers crus).

NOTATION SUR 20

Les dégustaticns de Bourgogne Aujourd hui
sont faites avec le verre Reveal'Up (45 cl)
de la marque Chef & Sommelier.

Notation :
18 a 20 : vin hors normes
15,5 a 17,5 : vin exceptionnel
14,5 et 15 : tres bon vin
@. L'entreprise a des vins notés 13,5 et 14.
Vous pouvez demander ces notes a |'adresse
e.mail suivante : ecrivin@ecrivin.fr

41 Entreprise certifiée ou en cours de conversion
a la viticulture biologique et/ou biodynamique.

LES PRIX

Fourchettes de prix TTC départ-cave,
Pouilly-fuissé : 15 a 35 €.
Pouilly-loché, pouilly-vinzelles : 10 & 25 €.
\ Saint-véran, viré-clessé : 8 a 20 €. )

STEPHANE ALADAME @

71390 Montagny-les-Buxy - Tel. 03 85 92 06 01
Montagny premier cru blanc

Sélection vieilles vignes 2014 - 16

Nez frais et précis sur les agrumes. La bouche est vive
et tonique, avec une belle tension.

Montagny premier cru blanc

Sélection vieilles vignes 2015 - 14,5
Montagny premier cru blanc

Les Maroques 2015 - 14,5

DOMAINE BELLEVILLE @

71150 Rully - Tél. 03 85 92 06 00

Mercurey premier cru rouge

Clos I'Evéque 2014 (19 €) - 15,5

Nez de petits fruits rouges. Belle harmonie en bouche,
avec un coté gourmand et un élevage bien mené.

MAISON ALBERT BICHOT @
21200 Beaune - Tel. 03 80 24 37 37
Mercurey blanc Les Champs-Michaux
‘Domaine Adélie 2015- 15

Mercurey premier cru rouge Champs
Martin Domaine Adélie 2014 - 14,5

JEAN-MARC BOILLOT @
21630 Pommard - T€l. 03 80 22 71 29
Rully blanc 2015 (15,20 €) - 14,5

MICHEL BRIDAY @

71150 Rully - Tel. 03 85 87 07 90

Rully premier cru blanc Grésigny 2015 - 18
Réduction noble au nez avec des notes grillées et
d'agrumes. Puissance, générosité et fraicheur minérale
en bouche. Un trés grand blanc !

Rully premier cru blanc Les Cloux 2015 - 17.5
Nez doux et délicat marqué par des notes florales.
La bouche est dans le méme esprit, avec un fruité mar
et solaire. Grande longueur...

Rully premier cru blanc La Pucelle 2015 - 17
Beau vin dans I'esprit du millésime, intense et solaire.
Notes d'épices et de poire au nez. La bouche est riche
et gourmande, bien équilibrée.

Rully blanc 2015 - 16,5

Nez vif avec des notes de fruits blancs frais. Belle
énergie en bouche, avec beaucoup de fraicheur et une
finale sur la minéralité.

Rully premier cru blanc Grésigny 2014 - 15
Nez trés typé avec des notes de silex et un c6té fumé.
La bouche est fraiche et précise, avec de la tension.
Beaucoup d'élégance dans ce vin.

DOMAINE BRINTET @

71640 Mercurey - Tél. 03 85 45 14 50

Mercurey premier cru rouge La Lavriére
2015 (19,50 €) - 17

Nez flatteur sur un fruité généreux et un boisé délicat.
Attague suave et fraiche en bouche. L'ensemble est
bien équilibré, avec des tanins soyeux.

Mercurey rouge La Charmée 2015 (13 €) - 15,5
Nez riche et concentré sur les fruits noirs. La bouche
est dense, avec un coté frais et un bel élevage.
Mercurey blanc vieilles vignes 2015 (17 €) - 15,5
Des notes florales et de fruits jaunes se mélent au nez.
La bouche est ronde, avec une finale tonique.

LES CHAMPS DE THEMIS

71150 Bouzeron - Tél. 06 80 28 79 96

Bouzeron blanc Les Clous 2015 - 77

Beau nez expressif sur les fruits jaunes. La bouche est
fraiche et riche a la fois, avec de la tension en finale ;
superbe | Un domaine a suivre de prés...

Bouzeron blanc Les Clous 2014 - 16,5

Nez frais, bien ouvert sur des notes de citron et de
tilleul. La bouche est plaisante, avec du gras et une
langueur « énergique ».

Mercurey rouge Les Bouéres 2015 - 15,5

Nez de fruits rouges, avec un coté fraise écrasée, De la
chair et du volume en bouche. Joli village & apprécier
des aujourd’hui.



