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JMAINE FAIVELEY

ru Clos de I'Ecu. Une robe rouge
zenta pur aux notes complexes :
sine, rose, tubéreuse. La matiere
2 la fois sapide et digeste. Elle est
tée par un fond minéral. Un vin
garde. 95 €

,9-16,5

A\ISON LOUIS JADOT

ru Clos des Ursules. On retrouve
- note vaporeuse de lilas dans
> bouche rendue délicate par des
ins soyeux. Env. 65 €

,5-16,5

A\ISON LOUIS JADOT

cru Les Boucherottes. Pourpre
au boisé sur le chocolaté.

narquons la densité de la pulpe.
beaune 2 la chair tendue et

ressive. Prometteur. Env. 45 €

,5-16,5

JMAINE PARIGOT

cru Les Gréves. On y golite
te la puissance et la profondeur
n jus égrappée mais au toucher
bouche suave. La finale saline
ne le terroir. 32 €

-16
OMAINE MICHEL GAY
cru Les Greves. Malgré un
2 serré sur le bois, cette cuvée
ivre une entrée souple avec un
it juteux a la finale acidulée de
mboise. Nous saluons sa grande
estibilite. 30 €

=16

OMAINE BERTHELEMOT
cru Greéves. En prise de bois au

. 1l est néanmoins porte par un
sapide et profond. 1l affiche une

mde persistance et déja la salinité
climat Gréves. 26 €

-16

OMAINE ALBERT MOROT
cru Aigrots. Une robe violine,
delicat parfum de violette et de

stal : la méche est 13, et le vin va
Bbérer. Env. 30 €

n rouge
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JEAN-CLAUDE BOISSET

I* cru Les Vignes Franches. Le
doré est fin, la noisette et F'amande
fraiches aussi. Le fruit et le terroir
sont la. Un bel enfant de 2016. 27 €

MAISON LOUIS JADOT

|* cru Les Bressandes. Des arOmes
volages de fleurs des haies. Sa bouche
large distille une saveur finement
épicée. Ce vin éclatant voyagera
loin. Env. 50 €

CHASSAGNE-
MONTRACHET

Ce.- vignoble a réalisé une
trés belle année. En rouge,
on retrouve de beaux vins,

qui offrent du fond et de

la fraicheur. Du coté des
chardonnays, on se régalera
des arémes et du fruit tendu
par une nature équilibrée, qui
font de Chassagne-Montrachet
P'appellation blanche numero |
en 2016. G. B.

(43 vins dégustés)

Vin rouge

16-17

DOMAINE

ROGER BELLAND

I** cru Morgeot Clos Pitois. Cette
cuvée exploitée en monopole
exprime santal et patchouli dans
une matiére savoureuse et large.
Un Premier cru racé. 31 €

DOMAINE

VINCENT GIRARDIN

1* cru La Romanée. Robe jaune
pur et nez damandier en fleur. Belle
homogénéité de bouche au fruité cro-
quant et savoureux. Finale aérienne
sur laubépine. La classe | N. C.

COTE DE BEAUNI

DOMAINE BACHEY-LEGROS

LA DECOUVERTE

Ces deux freres font

¥y
" Samuel et

Lenaic Legros

« produisent aussi
un superbe
maranges.

tres fort a Santenay

s ne sont pas jumeaux, mais semblent interchangeables dans

leur fonction. Samuel Legros (1978) est diplomé d'un IUT

de gestion et d’cenologie. Apreés un stage au Clos Saint-Louis,

a Fixin, il rejoint en 2003 son grand frere, installé depuis [999.

Lenaic Legros (1975) a suivi la voie classique : Viti de Beaune,

stages chez Jean-Louis Trapet, Bernard Morey, Louis Jadot. Avec

12 ha, Santenay est leur téte de pont. Bloqués aujourd'hui par la

taille limitée de leur cave, ils ne peuvent pas produire au-dela de

75 000 bouteilles par an sur leurs |9 ha. La nouvelle cuverie leur

permettra, a la fin de 'année 2017, d'accepter de nouveaux

clients particuliers. En serez-vous ? G. B.

DOMAINE PIERRE BRISSET
|* cru Les Grandes Ruchottes. Un
nez daubépine en fleur, un jus tactile,
plein. Sa finale promet autant que le
néovigneron qui la fait naitre. 42 €

DOMAINE BRUNO COLIN

1# cru En Remilly. Tilleul en fleur au
boisé élégant. Sa mache est portée
par un fruit clair et tonique sans £tre
acide. Minéralité sous-jacente. 80 €

MAISON CAMILLE GIROUD
le cru Téte du Clos. Un vin frais,

. . . . . .
% vinbio & vin en biodynamie

dont la vinosité est calée sur les
agrumes mais sans acidité. Issu d'un
terroir calcaire au relief salin. 75 €

DOMAINE
BACHEY-LEGROS

Genévrier et chevrefeuille : envotitant.
Du fruit jaune, un vin sérieux. 30 €

DOMAINE BERTHELEMOT
I* cru Abbaye de Morgeot. On
retrouve la marque de [¢levage dans
une note damande. Bouche tactile
large au fruité croquant. On apprécie
sa terminaison nerveuse. 41 €
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