GUIDE D'ACHAT

DEGUSTATIONS / APPELLATIONS

POMMARD ET VOLNAY,
villages et premiers crus, rouges 2014 et 2015

RESULTATS

¢

UNE CONFIRMATION ET UNE SURPRISE

Pour étre franc, nous ne nous attendions pas
a ce que les pourcentages de réussite soient
aussi élevés en 2014, millésime qui rappe-
lons-le a été marqué par la gréle et ce pour...
la troisiéme année consécutive dans ce sec-
teur de la Céte de Beaune. Dégustés en cours
d'élevage (Bourgogne Aujourd’hui n°124), les
vins avaient semblé & bout de souffle et les
résultats étaient moyens. L'élevage leur a fait
du bien ; ils se sont nourris et affinés sur leurs
lies pour se présenter aujourd’hui avec des
matiéres solides (l'effet concentration lié aux
petits rendements) et beaucoup de fraicheur.
Les vignerons ont fait du bon « boulot ». ..

Pour ce qui est de 2015, les vins sont bien au

DOMAINE DE L'ASTE
21590 Santenay - Tel. 06 85 96 30 28
Pommard vieilles vignes 2015 - 15

BERTRAND BACHELET
71150 Dezize-les-Maranges - Tél. 03 85 47 73 81
Pommard 2015 (26 €) - 14,5

ROGER BELLAND @

21590 Santenay - Tel. 03 80 20 60 95

Pommard Les Cras 2015 (39 €) - 16

Nez frais avec des notes de cerises noires et de fram-
boises. La bouche est dense et ronde, avec une matiére
solide. Beau village.

BRIGITTE BERTHELEMOT @

21190 Meursault - Tél. 03 80 21 68 61

Pommard Noizons 2015 (24,80 €) - 16

Nez riche sur les fruits noirs avec un beau boisé. La
bouche est fraiche, avec un bon équilibre et elle prend
du volume a I'aération.

MAISON ALBERT BICHOT @

21200 Beaune - Tel. 03 80 24 37 37

Pommard Clos des Ursulines Monopole 2015
(Domaine du Pavillon) - 16,5

Nez puissant sur les fruits noirs et avec un boisé fin.
La bouche est riche et juteuse, avec de la chair et des
tanins enrobés.
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trés haut niveau attendu. Comme cela arrive
souvent sur des millésimes aussi concentrés,
beaucoup de cuvées ont aujourd'hui tendance
a se refermer, mais le potentiel est I3, immense,
et dans 5 & 10 ans, ces 2015 seront de véri-
tables « bombes », avec beaucoup de richesse,
de chair et sans une once de lourdeur.
Pommard 2014 : 40 vins présentés

27 sélectionnés - 67% de réussite.
Pommard 2015 : 96 vins présentés

75 sélectionnés - 78% de réussite.

Volnay 2014 : 45 vins présentés

31 sélectionnés - 70% de réussite.

Volnay 2015 : 68 vins présentés

48 sélectionnés - 70% de réussite.

Pommard premier cru Les Rugiens 2015 - 16
Notes d'épices douces avec un boisé grillé. La bouche
est ample et charnue, avec une finale acidulée et tendue.

DOMAINE BITOUZET-PRIEUR

21190 Volnay - Tél. 03 80 21 62 13

Volnay premier cru Taillepieds 2014 (44 €) - 16,5
Nez frais sur les fruits rouges acidulés et le zan.
La bouche allie puissance et élégance, avec des tanins
fondus et une touche poivrée en finale.

Volnay premier cru Clos des Chénes 2015 (52 €) - 15,5
Nez doux et épicé, avec des notes de confiture de fruits
noirs. La bouche est suave et gourmande, bien équili-
brée et élégante.

Volnay premier cru Taillepieds 2015 (47 €) - 15,5
Nez riche sur les fruits noirs et les épices, avec un boisé
noble. La bouche est charnue et fraiche  [a fois.
Volnay premier cru Les Pitures 2014 (41 €) - 15,5
Premier nez boisé et grillé qui laisse rapidement la
place aux fruits rouges. La bouche est élégante et fine,
avec beaucoup de droiture et une finale sur la cerise a
I'eau de vie.

Volnay premier cru Les Pitures 2015 (45 €) - 15
Volnay premier cru Les Aussy 2014 (39 €) - 14,5

ERIC BOIGELOT

21190 Monthelie - Tél. 03 80 21 65 85

Volnay Ez Blanches 2015 (20 €) - 17

Nez doux, avec un c6té sucré, des notes de mares et
d"épices. Du volume en bouche, avec des tanins soyeux
et du gras. Un trés beau village !

(
NOTATION SUR 20

Notation :
18 a 20 : vin hors normes
15,5 a 17,5 : vin exceptionnel

14,5 et 15 : trés bon vin
@ L'entreprise a des vins notés 13,5 et 14.
Vous pouvez demander ces notes a I'adresse

e.mail suivante : ecrivin@ecrivin.fr
- Entreprise certifiée ou en cours de conversion

a la viticulture biologique et/ou biodynamique.

LES PRIX

Fourchettes de prix TTC départ-cave.
Villages : 25 & 60 €.
Premiers crus : a partir de 30 €.

. o

Volnay premier cru Santenots 2015 (28 €) - 16
Nez racé sur les fruits rouges. Belle texture soyeuse
en bouche, avec des tanins croquants et des notes de
cerise en finale.

JEAN-MARC BOILLOT
21630 Pomimard - Tél. 03 80 22 71 29

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION

Pommard premier cru

Les Jarolliéres 2015 (54 €) - 18,5
« Un grand vin, riche et charnu »,
résument les dégustateurs. Nez
intense de fruits noirs avec des
notes florales et épicées. Trés
belle concentration en bouche
avec des tanins souples et acidu-
lés, une matiére solide et de la
fraicheur en finale.

Volnay premier cru Les Pitures 2015 (49,50 €) - 17
Nez frais autour de notes de groseilles, de myrtilles
et de violettes. Bel équilibre en bouche entre tension
et puissance. Quelle longueur...




