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[Domaine Chapuis] Le bio a le vin en poupe
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Un vigneron bourguignon explique les raisons dectmix dans un vignoble ou le bio est une vraisegpde
risque.

Depuis dix ans, la consommation du vin bio progretsquelque 20 % chaque année. Informés, alextés p
les dangers des pesticides et autres intrants giésj les consommateurs imposent leur choix. Liz s4n

le respect de I'environnement constituent les geerieres motivations d’achats des nouveaux cli€nis
oublie gu’elle concerne aussi la santé du vignedais si la conversion en bio pose moins de probem
dans les terroirs du sud, secs et balayés panle elle a d’autres exigences dans les vignoliles p
septentrionaux ou la suppression des désherbdngefa, ou les parcelles travaillées sans prodigts
synthése sont plus rares. Frangois Chapuis, titigutoopérateur a la cave de Mancey (Sadne-eg),.oir
explique les raisons de son choix dans le vignbblerguignon ou le bio est une vraie prise de risque

On fait du bio par conviction, non par obligation marketing,
souligne Francois Chapuis.

Arriére-petit-fils de Victor Chapuis, I'un des fomtgturs de la cave de Mancey, le vigneron expldétedl,
principalement couverts par du chardonnay et datpfdoopérateur, il possede six cuvées propriétaire
son nom, vins qui portent le label bio depuis léésime 2019. Quotidien Libre a sélectionné tréenttre-
elles.

Méacon Villages « Les Laines » 2019 (blane) « Les Laines » évoquent le faciés géologiquéudassique
supérieur, un beau calcaire [égérement orient&.oDette exposition offre au vin une belle fraicheuune
vivacité séduisante. Le nez est complexe avec ates n'agrumes, de fleurs blanches et d’abricot.
L’attaque en bouche est croquante. Une cuvée &eippa I'apéritif, sur des terrines de légumes, de
escargots, des coquilles St Jacques et des poiasrsaUces crémeuses. A servir entre 8° et 10aCon
Villages « Les Laines » 2019, blanc, prix : €15,90

Bourgogne Pinot Noir « Les Confréries » 2019 (rouge- Les vignes sont issues d’une sélection massale
sur les villages de Pommard, Ladoix et Aloxe Cartelfes sont taillées en Guyot Poussard afin de
respecter les flux de séve. Les sols sont constitaénarnes argilo calcaires. Le nez présenterfegea

de fruits rouges et noirs, comme la cerise noireb&lche, une matiére bien présente mais souple et
fruitée, est accompagnée de tanins fins laiss&siger une conservation de 5 ans en cave. Ce vin
s’harmonise avec les viandes blanches, les viandegs grillées ou réties et les fromages finsedis

entre 16 et 18°ourgogne Pinot Noir « Les Confréries » 2019 (rougex : €17,70 — Plus de
renseignemeriti

Macon-Mancey (rouge)— Le Domaine exploite 2ha54a de cette appellaton5 parcelles différentes.
Sur les lieux-dits, « Biovois », « Les Laines s,es Cras du Hauts » et « Les Roches » (2 parcelles)
sols sont tous travaillés : Buttage, débuttagegetftages pour éviter les désherbants. Les tratam
contre les maladies sont raisonnés et effectuépaueécessité. Le nez toujours tres frais révate s
origine de Gamay. Les ardbmes de fruits rouges demhifcn bouche, il est vif, rond et charpenté. Ony
trouve fréquemment des caractéres épicés rappelpaivre.Coup de coeurpour ce vin solide et
charnu. A servir entre 15 et 17°&acon-Mancey (rouge), prix : €14,20 — Plus de régrsemenici



