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Textes traduits en francais :

Deux bourgognes du sud de la région a prix

sympathiques m
La partie sud de la Bourgogne, la route qui
descend vers Macdn, change les conditions du
Chardonnay et que le style prend une touche
plus riche avec un fruité plus tropical et
voluptueux n'est pas du tout inhabituel. Les
rédacteurs ont dégusté deux vins extrémement
bourguignons provenant de ces mémes régions,
tous deux connectés a Le Bourgogne De Vigne
en Verre, une association de 35 domaines
indépendants en Bourgogne.

Le Bourgogne De Vigne en Verre n'est pas un
vigneron mais |'organisation se concentre
entierement sur le marketing et la vente, ce qui
signifie que ses membres peuvent consacrer
toute leur énergie a la production et la culture.
Pour les petits producteurs, il s'agit d'une
excellente solution, notamment parce qu'elle
leur donne I'occasion d'entrer en contact avec
opérateurs européens, une scene plus grande
que la scéne locale, tout en pouvant se
concentrer sur ce qu'ils font le mieux. Il existe
aujourd'hui 35 domaines qui participent au
projet Le Bourgogne De Vigne en Verre et qui,
ensemble, représentent 90 appellations
différentes de la région.

Nous avons go(té deux vins disponibles au Systembolaget ; un Bourgogne Chardonnay de Bernard Moreau et un
Montagny du Domaine de Montorge
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2021 Bernard Moreau Bourgogne Chardonnay (article 59460, 201 kr, 88 p)

Le domaine Bernard Moreau se trouve a Macon, dans la partie sud de la région et pres du village de Mancey. Dans
ce millésime 2021, Bernard a élaboré un Chardonnay frais avec des arémes plus riches.

de fruits a noyau mdrs tels que la péche, I'abricot et un soupgon de citron vert, avec une intégration le piquant du
baril. La bouche est jeune et dynamique, avec des fruits a noyau, des notes tropicales subtiles et une acidité vive,
soutenue par une poignée d'agrumes et d'épices. Finale persistante avec une légére touche de vanille provenant
des flts.

2019 Montagny Premier Cru Les Coeéres (article 59229, 300 kr, 90 p)

Montagny est une appellation que I'on trouve dans le sud de la Bourgogne, a quelques kilométres au sud de
Beaune. Le domaine est géré depuis 2014 par la deuxieme génération. Ce premier cru a un style plus riche avec des
tons de fruits jaunes, de fruits tropicaux, des notes, des nuances beurrées et des agrumes mirs. Une belle
profondeur au nez est suivie d'un profil de saveur avec une bonne intensité, une acidité alerte et un fruité a noyau
serré mais généreux, les barriques donnant des notes épicées et de noix, des nuances. Un grand plaisir a boire déja
aujourd'hui



