
S’étendàntsur250km delongueur du nord deChablis ausud

de Mâcon, levignoble de Bourgogne estcomposéd’enviçon30 000 ha

devignes. ImplantéautempsdesRomains puis façonné par les

moines, il jouit d’unerenommée internationale. ParAgnès ventadour

i le vignoble de
Bourgogne est
devenu l’un desplus

réputés au monde,
c’est parce que ce

petit territoire offre descarac-

téristiques particulièrement
favorables à la vigne. Béni par

Dame Nature, il bénéficie d’une
météorologie à forte domi-
nante continentalepropice à la

vigne, d’une exposition et d’une
orientation favorisant la qualité,

et d’un sous-sol calcaire qui
donneà sesvins finesseet

minéralité, les caractéristiques

desesappellations.

Les « climats »,
uniquesau monde
C’est à partir du xvie siècleen
Bourgognequ’apparaît la pre-

mière mention de l’expression
« climat viticole ». Elle désigne
une parcelledevigne délimi-

tée par l’homme. Chaque

climat est doté de caracté-

ristiques géologiques,hydro-

métriques et d’expositions
particulières. Saproduction
est vinifiée àpartir d’un seul

cépageet le vin ainsi produit

prend le nom du climat dont
il est issu. Depuis 2015, les
climats bourguignons, lieux-

dits viticoles, ont d’ailleurs été

classésau patrimoine mon-

dial de l’Unesco, attestant de

leur singularité.

directeur

du collectif

Bourgogne

de Vigne

en Verre.

Cecollectif a vu le jour

en 1981 à l’initiative

de propriétairesde domaines

viticoles de Bourgogne.

Ces derniersne voulaient

plus s’occuper de la partie

commerciale, des

déplacements, etc. Ils ont donc

décidé decréer un service

commercial mutualisé,

une logistique encommun.

Pour l’époque, ils étaient

véritablement visionnaires.

Aujourd’hui, pour la troisième

génération, mêmeconstat

que sesaïeux: il n’y apas

d’autre choix pour faire

du bon vin que d’être dans

sesvignes. La logistique, les

ventes àl’import et à l’export,

les stratégies marketing,

la communication sont plus

que jamais l’affaire

du collectif !

NOTRE SÉLECTION

50 Maxi Cuisine

PiiiAAont

Résolumentfruité, cegamay

mêlantfruits et épicesoffre

une bouche ronded’une
généreusepuissance.

Issu d’une coopérative,

90 % duvignoble sesitue

dans un rayon de 3 km.

Mâcon,Matescence

rouge2022, Les

Vigneronsde Mancey,

11,90€.

Voilà un aligoté

minéraltout en

gourmandise,comme

on l’aime. Longue

vie au château,

certifié HVE, et qui

fête ses100 ans!

Bourgogne-

aligoté, Château

de la Greffière,

9,70€.

routedes vins
deBourgogne

LES PRINCIPAUXCÉPAGES

qui dominentla Bourgogne sont

le chardonnay,le pinot-noir,

l’aligoté et le gamay.

La production viticole de Bourgogne

estcomposée de

6o % devins
blancs.

MALGRÉ SAPETITE

SUPERFICIE RELATIVE,

la Bourgognecompte

84AOC,
dont 33 grands crus.

EST

DANGEREUX

POUR

LA

SANTÉ.

©

Tous droits de reproduction réservés

PAYS : France 

PAGE(S) : 50

SURFACE : 98 %

PERIODICITE : Bimestriel

DIFFUSION : 96739

JOURNALISTE : Agnès Ventadour

1 mars 2024 - N°171


