
Œnologue de formation, Pierre a bien roulé sa bosse (Argentine, États-Unis, Australie)
avant de rentrer au bercail pour prendre la relève de ses  parents, fondateurs de ce
domaine relativement jeune et resté à taille humaine (7,5 hectares). 
Il a été rejoint par sa compagne Marine, une « reconvertie ». 
Sur la route des bruyères à la vue fantastique sur les deux roches emblématiques, ils
peaufinent leur style aérien. 
« Nos vins ont un profil salin, élégant, ça correspond à nos terroirs d'altitude ici à Vergisson
où les récoltes sont plus tardives et les vins présentent plus de fraîcheur. » 
Pierre et Marine ont réduit le parc à bois neuf mais allongé les fermentations en levures
indigènes et la durée d'élevage, et drastiquement réduit l'usage de sulfite mais sans
s'enfermer dans un dogme pour autant. 
« On expérimente, on n'est fermé à rien. » 
Le jeune vigneron est particulièrement attentif à la maîtrise du froid «essentielle pour faire
des grands vins blancs » et aux bonnes acidités, indispensables 
« pour la finesse et la tension, la stabilité microbiologique et la bonne conservation ». 
Le millésime 2024 a bien répondu aux attentes 
« avec une bonne acidité naturelle, des degrés contenus entre 12,5 et 13. On revient à un
millésime traditionnel, des vins tendus et frais et un beau potentiel de garde. Il y aura de
belles surprises car il y a de la profondeur » , pronostique le couple aussi talentueux que
discret. 
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DOMAINE MORAT
L'ivresse des cimes Spécial Millésime 2024

Pouilly-Fuissé 
“Les Hauts de la Roche” 202492
Arômes expressifs d’agrumes, de fruits blancs...
Le vin est tonique, long, marqué par une
minéralité fine typée de son terroir des hauts
de la roche de Vergisson, avec un bel équilibre.

Pouilly-Fuissé Premier Cru 
“Sur la Roche”  2024 94
Issue de vieilles vignes plantées en 1962, cette
superbe cuvée révèle un nez très fin de fleurs,
de fruits blancs...
Bouche très harmonieuse, riche, grasse, longue,
bien tendue par la minéralité, racée. Vin de
longue garde!


